FACE A LA CRISE, LE CHATEAU DE LA BARBINIERE S’ADAPTE
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CHATEAU DE LA BARBINIERE

Face a la crise, le chateau de la Barbiniere s’adapte

Saint-Laurent-sur-Sévre — e contexte, empli d'interrogations et de doutes, n'empéche pas les équipes
du chéateau de la Barbiniere de continuer a proposer un service d’hétellerie et de restauration.

A lissue du premier confinement, la
vie quotidienne était repartie avec de
belles perspectives au chateau de la
Barbiniere. Le deuxiéme confine-
ment est arrivé, et voila que tout est
plus ou moins remis en sommeil. Le
personnel est, dans sa grande majori-
té, placé en chémage partiel. Un cre-
ve-coeur pour toute I'équipe.

Malgré cette situation, les équipes
du chateau de la Barbiniére affichent
un enthousiasme sans faille avec la
volonté d’aller de 'avant. « Ce second
confinement est déstabilisant pour
tout le monde, souligne I'équipe. llya
une sensation mélant incompréhen-
sion et fatalité car nous avons le sen-
timent de faire le maximum afin de
respecter les protocoles. Dans cette
période complexe, ce qui fait chaud
au cceur, ce sont les soutiens de
notre partenaire bancaire, des col-
lectivités et surtout de nos clients.
Notre espoir, c’est une réouverture
le 20 janvier. »

Se réorganiser
pour continuer d’exister

Dans cette optique, le chateau de la
Barbiniére s'est organisé pour
I'accueil des professionnels de pas-
sage ou événements professionnels.
« Notre hotel est ouvert, précisent
Brigitte et Serge Toussaint, propriétai-
res du chateau de la Barbiniere, avec
une particularité, liée au protocole,
le repas s’effectue de maniére indivi-
duelle en chambre. »

Au niveau de la restauration, I'équi-
pe, sous la direction du chef Nicolas

de la Barbiniére, ici une partie de I'équipe en présentiel.

Pasquier, déborde de volonté. « Nous
assurons les menus au quotidien,
explique le chef Nicolas Pasquier,
tout en peaufinant les nouvelles car-
tes de 2021 et en développant un
service a emporter axé sur des mets
gastronomiques. Nous avons sou-

haité faire partager notre travail de
produits nobles et de qualité,
homard, truffe, Saint-Jacques, etc.,
au travers d’une carte spéciale fétes
disponible sur le site internet du
chateau. Au lieu d’apprécier ces
mets gastronomiques au chateau,
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nous offrons la possibilité de les
savourer a domicile. » En cette pério-
de particuliere, c'est, aussi, un sou-
tien apporté a I'économie locale.

Contact : tél. 02 51 92 46 00, site :
www.chateau-barbiniere.com
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